
DATA ARGOMENTO

lunedì 12 gennaio 2026 Ripasso tecnica degustazione vino

lunedì 19 gennaio 2026 Tecnica abbinamento cibo - vino

lunedì 26 gennaio 2026 Uova, salse, erbe aromatiche, spezie, olio e condimenti

lunedì 2 febbraio 2026 Prodotti della pesca

lunedì 09 febbraio 2026 Cereali, funghi, ortaggi, tartufi e legumi

lunedì 16 febbraio 2026 Prova Pratica di abbinamento 1

mercoledì 25 febbraio 2026 Salumi

lunedì 2 marzo 2026 Carni bianche, rosse e selvaggina

lunedì 9 marzo 2026 Formaggi

lunedì 23 marzo 2026 Prodotti di pasticceria, dolci, gelati e frutta

martedì 24 marzo 2026 Il mondo del cioccolato e del caffè 

mercoledì 1 aprile 2026 Prova Pratica di abbinamento 2

mercoledì 8 aprile 2026 Approfondimento sulla tecnica della degustazione

venerdì 24 aprile 2026 Esame scritto

venerdì 8 maggio 2026 Esame orale

Calendario lezioni

L'ordine degli  argomenti  delle lezioni potrebbe subire variazioni.

CORSO SOMMELIER TERZO LIVELLO - ALDENO

SEDE DEL CORSO:
CENTRO FORMAZIONE di AIS TRENTINO - Viale Europa, 2 38060 Aldeno (TN)
ORARIO LEZIONI: 20:30 - 23:00


